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Landgasthof

Vorspeisen, Zwischengerichte & Suppen

Hausgebeizter Lachs auf Kohlrabi-Ingwersalat
Dashi Sud mit Korianderol
19,80€

%k %k k
Gratinierter Ziegenkase
herbstliches Dorrobstchutney

kleine Bruscetta von Weintrauben
16,50€

%k %k %

3 Garnelen in Krauter-Knoblauchol mit gerostetem Baguette
10,80€

%k %k %

Kalbsleber , Berliner Art”
Jus, karamellisierte Apfel, Kartoffelpiiree und Réstzwiebeln 17,50€
(als Hauptgang-Portion 29,50€)
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Consommeé vom Rind mit bunter Einlage, Tafelspitz & KI6Rchen
11,00€

% %k %

Maronensuppchen mit Speckchips & Rosmarinbrioche
11,00€

Kleiner Landgasthofsalat 4,90 €

Vegetarisch

Kleine Eifler Buchweizenknodel
vegetarische Wurzelgemiuise-Jus
Rosenkohl, Hagebutte
sul3-salziger Apfel in Tempurateig gebacken
27,50€
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Landgasthof

Hauptgéange

Steak vom Kalbsrticken
Portweinjus
Rosenkohl, Hagebutte & Buchweizenknodel
37,50€
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Gebratenes Hirschriickensteak
kraftige Jus
Selleriecréme, Estragon, gegrillte Birne & gebackenes Kartoffel-Kastchen
36,50€
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Geschmorte Gansekeule
hausgemachte Knodel, Rotkohl & glasierte Maronen
34,50€
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Filet vom Steinbutt confiert in Limonendl
Pernod - Beurre blanc
3'erlei Blumenkohl, Mandelsplitter & Mohn-Raviolo
42,00€

Desserts

Variation von Valrhona — Schokolade
Nougatschaum, Birne & erfrischendes Birnensorbet 14,00€
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SuRes Gluck
inklusive Kaffee oder Espresso & kl. Dessertiiberraschung // 9,00€
kK %k

,0Omas Alibi“
Kugel Walnusseis mit Eierlikor, Sahne & karamellisierte Niisse // 7,00€



