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Landgasthof

VVorspeisen, Zwischengericht & Suppen

Tranchen vom Lachsfilet mit Rotkraut gebeizt
griechischer Joghurt, Kreuzkiimmel, Kartoffelchips & Rotkrautsalat
19,50€

%k %k %

Gratinierter Ziegenkase
herbstliches Dorrobstchutney, kleine Bruscetta von Weintrauben
16,50€
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3 Garnelen in Krauter-Knoblauchdl mit gerostetem Baguette
10,80€
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Kalbsleber ,Berliner Art“
Jus, karamellisierte Apfel, Kartoffelpiiree und Réstzwiebeln 17,50€
(als Hauptgang-Portion 29,50€)
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Consommeé vom Rind mit bunter Einlage, Tafelspitz & KI6Rchen
11,00€
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Kirbiscremesuppe mit Kokosmilch & -chips 9,00€
...mit gebratener Garnele 10,50€

Salat

Kleiner Landgasthofsalat
4,90 €

Vegetarisch

Hausgemachte Hokkaido-Kirbisravioli mit Wurzelgemiise-Jus
confierter Kiirbis, Sesam & marinierter junger Spinat
27,50€
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Landgasthof

Hauptgange

Rinderriicken-Steak vom Black Angus
Kirbisschaum
Klrbisravioli, junger Blattspinat & confierter Kiirbis
37,50€
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Gebratenes Hirschriickensteak
kraftige Jus
Selleriecreme, Estragon, gegrillte Birne & gebackenes Kartoffel-Kastchen
36,50€
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Klassiker ,Coq au vin“ in Burgunder Sauce
hausgemachte Bandnudeln, Steinchampignons
Speck, Pistazie & Trauben
34,50€

% %k %k

Zanderfilet auf der Haut gebraten
Apfelessig- Beurre blanc
Sauerkrautcreme, Apfel karamellisiert, Blutwurst & Rosti
31,50€

Desserts

Parfait von Lindenblitenhonig
Aprikosenragout & WeilRer Schokolade// 13,00€
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SiRes Gliuck
inklusive Kaffee oder Espresso & kl. Dessertuberraschung // 9,00€
%k %k

,0Omas Alibi“
Kugel Walnusseis mit Eierlikor, Sahne & karamellisierte Nusse // 7,00€



