
 
 
 

Vorspeisen& Zwischengerichte 
 
 
 

Hausgebeitzte Lachs-Tranchen 
Kirschtomaten, Dill 

Pinienkerne 
17,50€ 

 

*** 
 Burrata mariniert in leichter Zitronenvinaigrette 

Rucola, gepickelte Radieschen 
Croûtons & Crème von getrockneten Tomaten 

16,00€ 
 

*** 
3 Garnelen in Kräuter-Knoblauchöl 

mit geröstetem Baguette 
10,80€ 

 

*** 
 

Consommé vom Rind 
 bunte Einlage 

Tafelspitz & Klößchen 
11,50€ 

 

*** 
Spargelcrèmesüppchen 

knusprige Blätterteigstange 
mit Ahornsirup, schwarzem Pfeffer & Meersalz 

  10,50€ 
 

 
 
 

Kleiner Beilagensalat   4,90 € 
 



 
Hauptgänge 

 
Suprême vom Perlhuhn 

Trüffelschaum 
gerösteter grüner Spargel & gebackene Kartoffelschnitte 

34,00€ 
 

*** 
Rinderrückensteak auf Spargelsauté 

Portweinjus 
Chimichurri von Wildkräutern, Chili & Bärlauch 

Kartoffelmousseline 
38,00€ 

 

*** 
Schweinebäckchen vom Duroc 

Schmorsud 
Erbsencrème & Speck-Croûtons 

29,50€ 
 

*** 
 Filet vom Zander unter Kräuterkruste mit Pinienkernen 

Champagnerschaum 
Kartoffelstampf mit Endiviensalat & confiertes Eigelb 

33,50€ 
 
 

Vegetarisch 
 

Wildkräuter-Gnocchi 
Spargelschaum 

2'erlei Rhabarber als Gel & confiert 
26,00€ 

     



 
 

Unsere Menü-Empfehlung 
 
 

Hausgebeitzte Lachs-Tranchen 
Kirschtomaten, Dill 

Pinienkerne 
 

*** 
 

Spargelcrèmesüppchen 
knusprige Blätterteigstange 

mit Ahornsirup, schwarzem Pfeffer & Meersalz 
 

*** 
 

Suprême vom Perlhuhn 
Trüffelschaum 

gerösteter grüner Spargel & gebackene Kartoffelschnitte 
 
 

*** 
 

Erdbeer-Sauerrahm Törtchen 
 Zitronensorbet 

 
 
 

Menü in 4-Gängen  67,50€ 
 

Menü in 3-Gängen (mit Lachs-Tranchen, Perlhuhn & Erdbeer-Sauerrahm-Törtchen)   57,50€ 
 

Menü in 3-Gängen (mit Spargelsüppchen, Perlhuhn & Erdbeer-Sauerrahm-Törtchen)  50,50€ 



 
 

Mittagskarte 
gilt nur Dienstag/Mittwoch & Samstag Mittags 

 
 
 

Vorspeisen 
 

Crèmesüppchen von weißem Spargel mit Spargeleinlage   8,50€ 
 
Kleiner bunter Landgasthof-Salatteller      4,20€ 
 

Hauptgänge 
 
Hausgemachte Leberknödel in Monschauer-Senfsauce 
Kartoffelpüree & Röstzwiebeln       24,50€ 
 
Kalbsragout 
hausgemachte Spätzle, Spitzkohlsalat mit Dill & Radieschen  27,50€ 
 
Norwegisches Fjordlachs-Filet 
Pasta mit leichter Velouté, Kirschtomaten & Spargel   27,00€ 
 
Großer bunter Salatteller wahlweise... 
 

...mit Honig gratiniertem Ziegenkäse 
 Erdbeer- grünes Pfefferchutney      22,00€  
 

...mit 5 Garnelen & Parmesanaioli      25,00€ 
 

Desserts 
 

„Omas Alibi“ 
Walnusseis mit Sahne, karamellisierte Nüsse & Eierlikör    7,50€ 
 
Eisbecher mit 2 Kugeln Vanilleeis & Erdbeeren 
Erdbeercoulis, Mandelsplitter, Baiser & Sahne    9,00€ 
          (kl. Port. 5,00€) 



Kinderkarte 
 
 
 

„Hab keinen Hunger.“ 
Buchstabensuppe 

Klare Fleischbrühe mit Buchstabennudeln und Gemüseeinlage 
5,50€ 

 
 

„Ich weiß nicht“ 
Kleine gebratene Nürnberger Würstchen mit Kartoffelbrei und Erbsen 

9,00€ 
 

 „Ist mir Egal.“ 
Bandnudeln (ohne alles 3,80€) 

mit Tomatensauce 
oder 

mit Pilzrahmsauce 
6,50€ 

(mit extra Käse +0,80€) 
 

„Ich will das nicht!“ 
Kinderschnitzel mit Pommes, Ketchup & Mayonnaise 

12,50€ 
 

„...sonst darf ich nicht 
aufstehen.“ 

-kleine Portion buntes Gemüse   3,20€ 
-kleiner Kindersalatteller   2,90€ 

 
 
 

„Jaaaa“ 
leckere Eissorten zur Auswahl (Erdbeere, Schokolade, Vanille & Walnuss) 

dazu eine kleine süße Überraschung 
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